Pravidla souteze

,Cena prezidenta Potravinarské komory CR o nejlepsi inovativni

potravinarsky vyrobek"

Tato pravidla upravuji souté? s ndzvem ,Cena prezidenta Potravindrské komora CR o nejlepsi inovativni

potravinarsky vyrobek" (dale jen ,soutéz") a jsou jedinym zavaznym dokumentem pro organizovani
této soutéze.

1. Obecné podminky realizace soutéze
Organizatorem soutéZe je Potravinarska komora Ceské republiky, IC: 63110652, se sidlem Pocernicka
96/272, 108 03 Praha 10 — MaleSice a jeji organiza¢ni slozka Ceska technologickd platforma pro

potraviny (dale jen “organizator").

Informace o soutéZi jsou umistény na internetovych strankach organizatora http://soutez.foodnet.cz

(dale jen ,internetové stranky").

Soutéz probiha v terminu od 24. 4. 2014 do 31. 8. 2014. Aby mohl byt inovativni potravinarsky vyrobek
(dale jen ,vyrobek") do soutéZe zafazen, musi byt do soutéze fadné prihlasen, a to v terminu od 24.
4. 2014 do 30. 6. 2014.

2. Ucast v soutézi

Ucast v soutéZi je dobrovolna.

SoutéZe se milze zucastnit kazdy subjekt se sidlem na Uzemi Ceské republiky zabyvajici se
potravinarskou vyrobou (dale jen ,vyrobce").
Do soutéZze mohou byt prihlaSeny nové nebo vyznamné zdokonalené vyrobky, které byly uvedeny

vyrobcem na trh v poslednich 3 letech. Na vyrobky ve stadiu prototypu se tato soutéz nevztahuje.

Prihlaseni vyrobkl probiha v terminu od 24. 4. 2014 do 30. 6. 2014 a prihlaska neni zpoplatnéna.
Jeden vyrobce mize pfihlasit do soutéZe vice svych vyrobkd, nicméné kazdy vyrobek musi byt prihlasen

na samostatné prihlasce.


http://soutez.foodnet.cz/

Podminkou pfihlaseni je fadné vyplnéni formulare PFihlaska do soutéze (dale jen , pFihlaska"), ktery je

umistén na internetovych strankach http://soutez.foodnet.cz, a jeho vCasné zaslani organizatorovi

soutéze. Radnym vypInénim se rozumi uvedeni véech povinnych Gdaijt a jejich stvrzeni podpisem.
K pfihlasce je nutné doloZit:

1. Vysledky laboratorni analyzy vyzivovych Udajli vyrobku v rozsahu: energeticka
hodnota, tuky, nasycené mastné kyseliny, mononenasycené mastné kyseliny,
polynenasycené mastné kyseliny, transmastné kyseliny, sacharidy, cukry, bilkoviny,
stl, vlaknina.

2. Vysledky laboratorni analyzy, které dokladaji klicovou vlastnost vyrobku (napfiklad
zvySeny obsah Zivin, nizSi obsah kontaminantli, obsah klicové slozky apod.). Pokud
nelze dolozit tuto skutec¢nost z dlivodu dostupnosti metody, je mozné tuto skutecnosti
pouze prohlasit.

Original vSech vySe uvedenych pozadovanych dokumentd je nutné zaslat v jednom vyhotoveni na adresu
organizatora soutéze: Potravinarska komora Ceské republiky, Podernicka 96/272, 108 03 Praha 10 —
MaleSice. Zaroven je pozadovano dodani téchto dokumentl také elektronicky na e-mail:

caklova@foodnet.cz.

V pripadé, Ze nebude zasland pfihlaska nebo dalsi pozadované dokumenty kompletni, pozada

organizator vyrobce o jejich doplnéni.

Odeslanim prihlasky vyrobce vyslovuje souhlas s Ucasti a pravidly soutéze a prohlasuje, ze:

o veskeré informace uvedené v prihlasce jsou Uplné, pravdivé a doloZitelné;

e jim prihlaseny vyrobek neporusuje dusevni prava tretich osob a veskerd prava dusSevniho
vlastnictvi vznikla v souvislosti s timto vyrobkem na své naklady vyporadal nebo v budoucnu
vyporada;

e odpovida za Skodu zplsobenou organizatorovi soutéze v ddsledku nepravdivosti vyse
uvedeného prohlaseni, a to v neomezené vysi zplisobené sSkody;

e na vyzadani organizatora poskytne doplfiujici informace, zejména pro potfeby ovéreni informaci

uvedenych v prihlasce.

2.1 Oblasti inovace
Nize uvedené oblasti inovaci a jejich podkategorie je nutné vnimat jako voditko. Vycet neni Gplny a
pripousti se i dalsi nevyjmenované moznosti. Vyrobce v pfihlasce uvede, v ¢em je vyrobek inovativni a

popiSe, jak vyrobek jim uvedenou inovaci spliiuje.

a) Bezpecnost potravin
i.  Diky novému pfistupu k systému Fizeni pfi vyrobé nebo distribuci je zajisténa zlepsena
bezpecnost hotového vyrobku (napfiklad zlepSeni komunikace systému sledovatelnosti

— online dostupnost o vyrobcich, novy pfistup ke kontrole pfi vyrob&, nové at-line nebo
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online analytické postupy, zlepseni systému zajisténi hygieny pfi vyrobnim procesu
apod.).

Pouziti aktivnich nebo inteligentnich obalovych prvkd (naptiklad antimikrobialni obaly,
obaly s informativni funkci, baleni do ochranné atmosféry apod.).

Inovované procesy vyroby, které snizuji riziko vzniku kontaminantd nebo pomahaiji
odstranit kontaminanty béhem vyrobniho procesu (napfiklad snizeni obsahu procesnich
kontaminantd, snizeni rizika rlstu patogenni mikroflory — Uprava receptury a ovéreni,

Ze vyrobek nepatfi mezi vyrobky podporujici rlist Listerie monocytogennes apod.).

b) Potraviny a zdravi

Diky zplisobu zpracovani zlstavaji zachovany dobré vyZivové vlastnosti surovin
(vitaminy, mineralni latky).

Potraviny s obsahem latek s pozitivnim vlivem na lidské zdravi (schvalené zdravotni
tvrzeni).

Potraviny obohacené o vyzivové aktivni latky (encapsulované vitaminy apod.)
Potraviny, u kterych byl snizen obsah nezadoucich latek (napf. snizeny obsah sodiku,

snizeny obsah NMK, snizeny obsah cukrl apod.).

c) Kvalita potravin

Potraviny ojedinélé diky mistu provenience (je tfeba doloZit, ze misto provenience nebo
lokalné pouzivany zplsob vyroby ma vliv na vlastnosti produktu).

Zpidsob zpracovani potraviny s vysokou pridanou hodnotou (napf. dlouho zrajici syry,
fermentované masné vyrobky apod.).

Netradicni receptura vyrobku (pouziti netradiCni slozky vedouci ke zlepSeni uZitnych
vlastnosti potraviny (napfiklad trvanlivost, senzorické vlastnosti, skladovatelnost za
rznych podminek apod.), zména poméru slozek).

Neobvykly zplisob zpracovani vedouci ke zlepseni uZitnych vlastnosti potraviny.

3. Hodnoceni soutéze a vyhlaseni vysledkd

K terminu 30. 6. 2014 bude ukoncen pfijem prihlasek do soutéze. V terminu od 1. 7. do 10. 8. 2014 pak

bude probihat vyhodnoceni soutéze odbornou nezavislou porotou (dale jen , porota").

Do konecného vyhodnoceni soutéze jsou zahrnuty pouze ty vyrobky, které splnily vSechny podminky

stanovené témito pravidly soutéze.

Soucasti hodnoceni prihlasenych vyrobk{ je také jejich senzorické hodnoceni. Z toho dlivodu bude po

vyrobci pozadovano dodani ptihlaseného vyrobku organizatorovi. Vyrobky budou dodany v obdobi od 1.

7. 2014 do 10. 8. 2014, konkrétné pred terminem zasedani hodnotici komise. Vyrobce bude

organizatorem s dostateCnym casovym predstihem na dodani vyrobkl prostfednictvim e-mailu a



telefonicky upozornén. Organizator sdéli vyrobci presny termin dodani vyrobkd a poZadovany pocet

kusgl.

Hlavni kritéria hodnoceni jsou:
a) Inovativnost vyrobku (30 %)
b) Vyzivova hodnota vyrobku — vyrobek nemusi byt v této oblasti inovativni, hodnoti se celkovy
profil potraviny (30 %)
a) Senzorické vlastnosti vyrobku (30 %)
b) Celkovy dojem hodnotitele (10 %)

Hodnoceni pfihlasenych vyrobkd provadi porota slozenda z odbornikd védeckych a vyzkumnych

pracovist’, zastupcll potravinarského priimyslu (organizatora soutéze) a dalSich vyznamnych instituci.

Vysledky budou vyhlaseny 11. 8. 2014 a vyrobci budou o umisténi vyrobk{ informovani. Vysledky budou
rovnéz umistény na internetovych strankach organizatora.

V soutézi jsou vyhlasovana prvni tfi mista. Slavnostni vyhlaseni probéhne na vystavé Zemé Zivitelka
v Ceskych Bud&jovicich, ktera se kona v terminu od 28. 8. 2014 do 2. 9. 2014.

Vysledkova listina pro vSechny prihlasené vyrobky bude k dispozici u organizatora soutéze a na jeho

internetovych strankach.

4. Ochrana osobnich adajti
Organizator se timto zavazuje, Ze bude dodrZovat pravni predpisy, zejm. zakon ¢. 101/2000 Sb., o

ochrané osobnich (dajl a o zméné nékterych zakond, ve znéni pozdéjsich predpist.

Ucasti v soutéZi projevuje kazdy vyrobce sviij souhlas s jejimi pravidly a s tim, Ze organizator je opravnén
uverejnit vysledky soutéZe na svych internetovych strankach. Zaroven tak vyrobce projevuje i svdj
souhlas s tim, Ze organizator je opravnén nakladat s jim poskytnutymi informacemi v rozsahu realizace
této soutéZe vcetné poskytnuti vsech informaci ¢lenim odborné poroty, a to za Gcelem vyhodnoceni

soutéze.

Zaroven vyrobce Ucasti v soutéZi projevuje svlj souhlas s tim, Ze organizator je opravnén, jako vlastnik
databaze osobnich udajli poskytnutych v rozsahu této soutéZe a pro Ucely jeji realizace, databazi
vyuzivat, a to zejména k zasilani informaci tykajicich se dalSich pokracovani soutéze, zasilani novinek o

soutézi a informaci podobného charakteru.

Ucasti v soutéZi kazdy vyrobce potvrzuje, Ze je sezndmen se véemi pravy, kterd mu vyplyvaji ze zakona

¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich (dajd a 0 zméné nékterych zakond, ve znéni pozdéjsich predpisd,



tj. zejména s tim, Ze poskytnuti Udajl je dobrovolné a mize kdykoliv poZadat o odstranéni svych

osobnich Udajd z uvedené databaze.

Ucasti v soutéZi kazdy ucastnik projevuije sviij souhlas s uverejnénim vysledké soutéZe na internetovych
strankach organizatora, a to v rozsahu uvedeni nazvu vyrobce, resp. vyrobku, umisténi,

fotodokumentace vyrobku a jeho popisu.

Ucasti v soutéZi kazdy vyrobce projevuje sviij souhlas s tim, Ze pokud se vyrobce, resp. vyrobek v soutéZi
umisti na hodnoceném misté, organizator je opravnén uvefejnit informace uvedené v pfihlasce a
dokumentaéni material (text, video, fotografie apod.) z predavani cen. Udasti v souté?i kazdy vyrobce
projevuje svlj souhlas také s tim, Ze organizator je opravnén informace uvedené v prihlasce a
dokumentacni material z predavani cen vyuzivat v souvislosti se soutézi a aktivitami organizatora, a to
zejména na internetovych strankach organizatora, v tisténych a elektronickych médiich, tj. vyrobce,

resp. vyrobek propagovat.

5. Zavérecna ustanoveni

Organizator si vyhrazuje pravo zménit soutézni pravidla, pfipadné soutéZ bez nahrady zrusit.

Tato pravidla soutéZe nabyvaiji G¢innosti dnem 24. 4. 2014.



