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      Zemědělský svaz, územní organizace v Ústí nad Orlicí

Tvardkova 1191, 562 01 Ústí nad Orlicí, Česká republika
Tel.: 465 553 267
e-mail: agr.kom.uo@seznam.cz

Vážení kolegové a přátelé,
kancelář ZS Ústí nad Orlicí pro Vás připravila  
TÉMATICKÝ ZÁJEZD do Jižních Čech spojený s lázeňským pobytem 
v Třeboni.
laznetrebon.cz
Termín konání: 15. – 17. října 2024
Služby zahrnuté v ceně pobytu:
· 2x ubytování se stravou v Lázeňském domě Aurora ****
· ubytovací poplatek, doprava autobusem, vstupy, procedury a wellness
· exkurze s diskuzí v mlékárně Madeta, a.s., závod Planá nad Lužnicí
· exkurze konzervárenské firmy efko cz, Veselí nad Lužnicí
· prohlídka mlýnu Bratři Zátkové SE s moukou tradiční značky Zátkova mouka
· noční prohlídka pivovaru Bohemia Regent s degustací piva a pivním kvízem
· návštěva Výzkumného ústavu rybářství a hydrobiologie Vodňany
· návštěva Krokodýlí ZOO Protivín – jedinečná v ČR
Program zájezdu:
15. října               
                             5.30 - odjezd od MZe Ústí nad Orlicí
                 9.30 - 13.00 - exkurze s diskuzí v mlékárně Madeta, a.s., závod Planá nad Lužnicí
               13.15 - 14.15 - exkurze konzervárenské firmy efko cz, Veselí nad Lužnicí
                           15.00 - příjezd do hotelu, ubytování
               15.30 - 19.00 - procedury, neomezený vodní svět
               17.15 - 19.00 - večeře
               19.00 - 22.00 - společné posezení v salonku při tanečním večírku
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------                                                      
16. října
                   7.15 - 8.15 - snídaně
                 9.00 - 11.00 - prohlídka mlýnu Bratři Zátkové SE (Zátkova mouka)
               12.00 - 19.00 - procedury, neomezený vodní svět, individuální volno 
               17.15 - 19.15 - večeře
               20.00 - 22.00 - noční prohlídka pivovaru Regent s degustací piva a pivním kvízem
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------
17. října     
                 7.15 - 8.30 - snídaně, uvolnění pokojů, odjezd
               9.30 - 12.30 - návštěva Výzkumného ústavu rybářství a hydrobiologie, oběd
             12.45 - 13.45 - návštěva Krokodýlí ZOO Protivín
             17.30 - 18.00 - předpokládaný návrat do Ústí nad Orlicí
                                (Může dojít z organizačních důvodů ke změně programu)
Hotel Aurora
Lázeňský komplex Aurora se nachází na západním okraji jihočeského města Třeboně 
v klidném prostředí rozsáhlého parku na břehu rybníka Svět. 
Specializuje se na léčení poruch pohybového aparátu, revmatických chorob, poúrazových 
a pooperačních stavů a celkovou rekondici těla i mysli. Patří k české špičce v oboru lázeňství. 
Přírodním léčivým zdrojem je slatina. 
Součástí rekonstrukce ubytovacích pavilonů A a B Lázní Aurora byla i výstavba venkovního evakuačního výtahu se schodištěm na jižní straně budovy A. Pohled na třeboňskou krajinu z výšky 25 metrů, ať již ve dne, či při západu slunce, skutečně bere dech. Jde o nejvyšší dostupný bod v Třeboni. Při pohledu z nejvyššího patra uvidíte třeboňskou věž na náměstí, špičku Schwarzenberské hrobky, Slepičí hory, panorama Novohradských hor, rybník Svět, rozsáhlý lázeňský park i Břilický rybník. 
Program zahrnutý v ceně
Procedury:
Slatinná koupel (30 minut) 
Aby se tělo dostatečně prohřálo, trvá slatinná procedura 15 minut. Dále pak následuje sprcha a odpočinek v suchém ovinu. U nemocných s pohybovými obtížemi způsobuje snížení svalového napětí, zmírňuje bolesti, zajišťuje lepší prokrvení tkání a rychlejší regeneraci.
Masáž vonnými oleji Aurora (25 minut)
Masáž vonnými oleji je zaměřená na důkladné uvolnění, při kterém dochází ke zmírnění bolestí a uvolnění svalů. Masírovanými oblastmi jsou hýždě, záda a šíje. Účinkem masáže je podpora metabolismu, trofiky (funkce nervových vláken regulující výživu a přeměnu látek tkání) a krevního oběhu v tkáních masírované oblasti.
Mechanická masáž Hydrojet (25 minut)
Hydrojet je mechanický masážní stroj v podobně vodního lůžka s povrchovou gumovou membránou a se systémem řízených vodních trysek. Masáž je možné absolvovat v oděvu.
Třeboňský saunový svět (2 hodiny)   
Finská sauna, solná finská sauna, Vapore (solná parní sauna), caldarium, bylinná sauna Erba, zážitkové sprchy, Kneippův chodník, ledová studna. 
Volný vstup do vnitřních bazénů Třeboňského vodního světa a fitness:
PLAVECKÝ BAZÉN (25 M) - s mírně slanou vodou
VODNÍ ATRAKCE - divoká řeka, perličková masážní lavice, stěnová hydromasáž, chrliče, vodní hřib, 40 m dlouhý tobogán, či whirlpooly pro 6 a 12 osob. Vodní svět je propojen s plaveckým bazénem a voda je zde také mírně slaná.
PARNÍ LÁZEŇ - pro relaxaci a uvolnění stresu, nachází se v prostorách plaveckého bazénu.
Poznámka:
Ubytování: dvoulůžkové pokoje se samostatnou koupelnou (sprchový kout), samostatné WC, fén, lednice, telefon, LCD TV včetně programů rádií, bezpečnostní schránky, WiFi a balená voda. Součástí pokojů s balkonem jsou markýzolety. Ve všech pokojích dále závěsy blackout. 
Župan k dispozici zdarma.
Stravování: snídaně i večeře formou švédských stolů. 
---------------------------------------------------------------------------------------------------
MADETA, a.s.
Je největším zpracovatelem mléka v ČR s tradicí od roku 1837. Je to ryze česká firma.
Pravá Madeta se ale zrodila až kolem roku 1902 v Táboře. Tehdy ještě jako MLÉKAŘSKÉ DRUŽSTVO TÁBORSKÉ. A byla to právě počáteční písmena tohoto názvu, z nichž vznikla nezapomenutelná značka MADETA.
Mlékárna Madeta má 4 výrobní závody – Planá nad Lužnicí, Jindřichův Hradec, Pelhřimov a Český Krumlov. My navštívíme ten největší provoz, a to nejen v rámci Madety, ale v celé ČR, a to je závod v Plané nad Lužnicí.
Mlékárna Planá nad Lužnicí zahájila provoz v roce 1968. V roce 1995 byla dokončena rozsáhlá modernizace a Madeta Planá se tak stala největším výrobcem tvrdých přírodních a polotvrdých sýrů v České republice. Madeta Planá nad Lužnicí uvedla na trh také nový sýr holandského typu – Madeland, který si rychle dokázal získat oblibu mnoha spotřebitelů. Kromě Madelandu se zde vyrábí přírodní sýry Primator, Jihočeský eidam, Moravský bochník, Tylžský sýr a gouda, jedinečné Jihočeské máslo, Jihočeské pomazánkové, Monastére. Závod disponuje zařízením na zahušťování syrovátky, tzv. odparkou. V roce 2012 se sem z Prachatic přesunula výroba bílých sýrů jako jsou akawi nebo balkánský sýr. Počátkem roku 2018 byl dokončen přesun výroby ze závodu Řípec do nově vybudovaných prostor v Plané nad Lužnicí, kde mistři sýraři vyrábějí také přírodní sýry Kamadet, Blaťácké zlato, tavené sýry Jihočeské Lipno, Madetka, Primator a pro děti Lipánek, žervé Lipánek, tavené pomazánky. Nesmíme také zapomenout na uzené sýry a specialitu – sýrové dorty.
Naše návštěva bude obsahovat přednášku o firmě, prohlídku provozu a bude možná diskuze s vedoucím nákupu mléka i o odběratelsko – dodavatelských vztazích a ekonomických otázkách.
madeta.cz
efko cz
1941 - prozíraví zemědělci založili v Eferdingu družstvo – předchůdce dnešního efka.
1950 - čerstvé ovoce a zelenina jsou poprvé konzervovány přirozenými prostředky a na trh přicházejí legendární výrobky efko.
Dnes se potravinářský koncern efko zaměřuje na zpracování a úpravu 70ti druhů ovoce a zeleniny v objemu více než 85.000 tun suroviny ročně, a je tak velmi důležitým výrobcem nakládané zeleniny v Evropě.
Budeme seznámeni s historií i provozem firmy a prohlídneme si halu na zpracování potravin. V tomto období uvidíme přípravu a konzervaci řepy, celeru, výrobu sterilovaného zelí apod.
https://www.efkocz.cz/cz/vitejte/
Bratři Zátkové SE
Bratři Zátkové jsou po staletí tradičním českým výrobcem mlýnských výrobků. Výrobce, který vždy dbal na používání osvědčených a prověřených technologických postupů na nejmodernějších strojích.
Mouka není jen pouhá surovina, ale živý organismus, který vyžaduje náležitou péči.  Než se z obilky stane poctivá tradiční Zátkova mouka, urazí obilka dlouho cestu. 
Ukážeme si, jak taková cesta vypadá: vše začíná příjmem obilí, následuje čištění a příprava obilí.
A pokračujeme do mlýna - mlýn je osazen moderními švýcarskými stroji firmy Bühler o celkové kapacitě 180 tun/​24hod. Kvalitní mouka je potřeba i kvalitně zabalit = balírna.
brizatkove.cz/
Bohemia Regent a.s.
Provedou nás pivovarem, který stojí za to vidět. Patří totiž k nejstarším na světě, má za sebou víc než 600letou tradici.
Zažijeme tajemnou noční procházku pivovarem s průvodcem a loučemi. Projdeme se starým pivovarským podzemím. Po prohlídce pivovaru dostaneme šest vzorků piv, která postupně ochutnáme naslepo. Dostaneme seznam ochutnávaných piv i s jejich charakteristikami a budeme mít za úkol přiřadit k nim správná čísla. Účelem je tedy uhádnout, které konkrétní pivo pijeme. Po praktické části nás čeká ještě teoretická část – bude připravený jednoduchý pivní kvíz s 10 otázkami. Výsledky hned na místě vyhodnotíme.
pivovar-regent.cz
Výzkumný ústav rybářský a hydrobiologický Vodňany
Výzkumný ústav rybářský a hydrobiologický JU je největším a nejkomplexnějším pracovištěm zaměřeným na badatelský, a především na aplikovaný výzkum v oblasti rybářství a ochrany vod v České republice. Ke své práci má k dispozici rybniční hospodářství, účelový říční rybářský revír, specializované laboratoře, akvarijní místnosti, dva experimentální objekty pro výzkum reprodukce, genetiky a šlechtění ryb, intenzivní chov ryb a raků, včetně recirkulačních systémů s filtrací vody. Ústav disponuje i největší specializovanou rybářskou knihovnou v ČR. 
Fakulta rybářství a ochrany vod JU - Výzkumný ústav rybářský a hydrobiologický (VÚRH) (jcu.cz)
Krokodýlí ZOO Protivín
Krokodýlí ZOO Protivín je soukromá zoologická zahrada chovající většinu současných druhů krokodýlů, ale i jiná zvířata, například hady a želvy. Součástí zoo je i zoologické muzeum, které deponuje kosterní pozůstatky nejen krokodýlů, ale i dalších obratlovců, celkem přes 1200 exponátů.
Bílá zvířata, ať jsou to albíni nebo leucisté, patří mezi vzácné genetické odchylky, které se občas objevují i u krokodýlů. V přírodě obvykle nemají velkou šanci na přežití, neboť jsou velmi nápadná a padají často za oběť predátorům. Zároveň je s bílým zbarvením mnohdy spojená i nižší životaschopnost těchto zvířat. Tím pádem jsou i velkým chovatelským oříškem, neboť je problém je dlouhodobě držet při životě a jejich případné rozmnožení patří k vrcholným kouskům chovatelství.
Z těchto důvodů Krokodýlí ZOO Protivín, která se věnuje zejména kriticky ohroženým druhům, si dovolila jako doprovodnou kolekci vytvořit sbírku bíle zbarvených krokodýlů. V současné době je v Protivíně chován bílý gaviál sundský, bílý krokodýl nilský a skupina albinotických aligátorů severoamerických. ZOO Protivín tak má bíle zbarvené zástupce tří podčeledí krokodýlů, což je světový unikát. Dalším unikátem jsou dva strakatí krokodýli nilští s modrými a bílými skvrnami. Jedná se o vzácné zbarvení piebald, což je částečný albinismus. Samec má navíc jedno oko světle modré. V Evropě toto zbarvení krokodýlů uvidíte pouze v naší ZOO.
krokodylizoo.cz
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